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CAPACITAÇÃO DE MANIPULADORES DE ALIMENTOS 

 

APRESENTAÇÃO 

            A capacitação de Manipuladores de Alimentos, consiste em desenvolver palestras com 

o intuito de capacitar os funcionários que trabalham com a manipulação de alimentos no 

refeitório do Instituto Federal do Amazonas, Campus São Gabriel da Cachoeira – AM. 

           A proposta da capacitação surgiu com base no desenvolvimento da pesquisa “Análise 

do Perfil de Manipuladores de Alimentos em uma Instituição Federal na Região do Alto e 

Médio Rio Negro do Amazonas” para conclusão da disciplina Segurança Alimentar e Saúde na 

Amazônia, apresentado ao programa de Pós-Graduação em Ciências da Saúde da Universidade 

Federal de Roraima – UFRR. 

 

JUSTIFICATIVA 

          A capacitação prioriza o aperfeiçoamento dos manipuladores de alimentos com base nas 

palestras que serão realizadas e constitui-se em um dos objetivos do desenvolvimento da 

pesquisa para conclusão da disciplina do mestrado. 

 

PÚBLICO ALVO 

           Os funcionários que trabalham com a manipulação de alimentos no refeitório do IFAM 

– SGC. 

 

PERÍODO DE REALIZAÇÃO E TEMAS ABORDADOS DURANTE A 

CAPACITAÇÃO 

         A capacitação será realizada durante três semanas, compreendendo três módulos a serem 

ministrados. Ocorrerá durante o período de 29/06/2015 à 17/07/2015, de segunda a sexta feira 

com uma carga horária por dia equivalendo 03h, sendo a carga horária total da capacitação 30h. 
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         O horário a ser realizado compreenderá a partir das 13:00, sendo que respeitaremos o 

fluxo da instituição e do trabalho dos funcionários que irão participar da palestra; por ventura 

realizaremos atividades extras caso necessário para complementar a carga horária equivalente 

a 30h. 

Temas que serão trabalhados: 

DIAS DA CAPACITAÇÃO TEMÁTICAS QUE SERÃO TRABALHADAS 

29/06/2015 à 03/07/2015 Módulo I: Boas Práticas na Manipulação de Alimentos 

06/07/2015 à 10/07/2015 Módulo II: Doenças Transmitidas por Alimentos 

13/07/2015 à 17/07/2015 Módulo III: Planejamento Físico Funcional da UAN 

 


