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O presente relatório tem como objetivo dar continuidade aos relatórios trimestrais. apresentará dados e informações dos respectivos meses: Julho, Agosto e Setembro de 2016.

· JULHO: Neste mês tivemos no dia 1 o último dia de aula, todos os alunos residentes se deslocaram para suas casas, pois o refeitório iria passar por uma reforma. A reforma dos principais pontos foi enviada via SGD, porém a mesma não aconteceu. Durante o período das férias foi realizado higienização de todas as áreas e equipamentos, tivemos falta de energia. Dia 13 tivemos a dedetização, porém foi pedido nova aplicação devido continuidade de pragas, a mesma foi realizada no dia 28, com validade por 6 meses segundo certificação. Início do segundo semestre no dia 19 com retorno gradativo dos alunos residentes. Dia 21 tivemos a visita da AUDIN coordenada pela auditora Samara, suas ressalvas foi em relação a não receber documentos sem validação e quanto os documentos com rasuras, para sua validação deve ser feito os registros explicativos das rasuras, desde então já estamos realizando este procedimento. Dia 22 foi solicitado junto a vigilância Sanitária o alvará da cozinha e o controle de potabilidade da água, a visita seria realizada, porém o controle de potabilidade estava parado devido falta de estrutura física, segundo nos informou o responsável. Dia 25 tivemos a Inspeção da vigilância sanitária e o início das seis horas corridas devidamente legalizadas a todos os servidores do setor. Dia 27 tivemos atualização pela secretaria da nova planilha de quantitativo de alunos. No dia 29 tivemos a entrega do relatório técnico da vigilância que não expediu alvará até as correções da Unidade, basicamente relacionadas a estrutura física, equipamentos e EPI´s. 


ATENDIMENTO: Orientação nutricional de diabetes para a irmã de aluna.


· AGOSTO: Dia 3 início das atividades do projeto Reeducação Alimentar: Uma proposta de saúde no âmbito escolar com 10 alunos do integrado. Dia 4 recebemos nova lista da secretaria com novo quantitativo de alunos. Realizado adequação de quantitativo no turno noturno devido ausência de aula. Realizado no dia 15/8 nova dedetização. Início das entregas de merenda regionalizada. Dia 31 o patrimônio etiquetou alguns bens que faltavam.
ATENDIMENTO: Todas as sextas feiras com 10 alunos do projeto, com ressalvas de feriados e reuniões. Adiantamento de lanche para um aluno acompanhado pela enfermeira devido pico de hipoglicemia

· SETEMBRO: Neste mês foi realizada a aplicação do teste de aceitabilidade gradativamente em sala de aula, de forma individual a todos os alunos com ajuda dos professores. Tivemos a explosão do forno, foi suspenso todas as preparações em que há necessidade de seu uso. Inclusão de ovos e frutas para o café da manhã nos finais de semana dos residentes pela impossibilidade de produção do pão, realizada no refeitório. No dia 14 tivemos uma reunião com o DG,DDE,SAN E DAP onde foi decidido alteração da merenda escolar e retirada da ceia dos residentes, contendo gastos e garantindo a alimentação para o início do ano letivo de 2017, as alterações dando início a partir do dia 27/09 em virtude do cardápio ser entregue  com uma semana de antecedência. No final deste mês já não recebemos a merenda regionalizada.

ATENDIMENTO: Mudança de consistência alimentar para 4 alunos residentes diagnosticados com malária, devido informações da enfermeira, os mesmos estavam com inapetência alimentar. Confecção de compressa quente para aluno residente com celulite no rosto. Mudança de consistência e temperatura de alimento devido prescrição odontológica para aluno residente com extração dentária.






1: MÉDIA DE PERDAS DE DESCARTE SEMANAL
O descarte é realizado das partes não aproveitáveis como Excesso de gordura, peles, algumas vísceras, algumas cascas. Realizamos diariamente a pesagem do alimento limpo e do alimento inteiro. Temos uma média, pois dependendo da qualidade de proteína temos muitas ou poucas perdas por descarte.
	Merenda escolar
	Residentes

	19.3 Kg
	18 Kg





2: BASE SEMANAL DO NÚMERO DE REFEIÇÕES

 RESIDENTES

	Refeições
	Quantidade
	Domingo
	Segunda
	Terça
	Quarta
	Quinta
	Sexta
	Sábado

	Café
	27
	27
	27
	27
	27
	27
	27
	27

	Almoço
	27
	27
	27
	27
	27
	27
	27
	27

	Janta
	27
	27
	27
	27
	27
	27
	27
	27

	Ceia
	27
	27
	27
	27
	27
	27
	27
	27

	Base Semanal
	832 Refeições


Legenda: Base de cálculo em 26 alunos matriculados e 1 inspetor responsável.  Em algumas vezes esse quantitativo é alterado no final de semana devido liberação para saída, neste período de retorno de férias também tivemos variações conforme os alunos iam retornando, basicamente nas duas primeiras semanas tivemos poucos alunos.  A partir do dia 27/09, a ceia foi retirada devido contenção de despesas pela reunião realizada no dia 14 tendo reflexo no número deste quantitativo.

MERENDA ESCOLAR



	Refeições
	Quantidade
	Segunda
	Terça
	Quarta
	Quinta
	Sexta

	Lancha da Manhã
	
	
	326
	326
	326
	326

	Lanche da Tarde
	
	326
	326
	326
	326
	

	Lanche da Noite
	
	424
	424
	424
	424
	424

	Base Semanal
	4.728 refeições



Legenda: Até o dia 01/07 tivemos no integrado 348 alunos e noturno 471 alunos, iniciamos o segundo semestre no dia 19/07 com a base de cálculo acima citado. Gradativamente estes quantitativos foram sendo atualizados pela secretaria, com quantitativos menores para o integrado, passando para 324 alunos e depois 322, o publico noturno manteve-se. Justificando as variações de quantitativos mensais, as variações também podem acontecer conforme intercorrências inesperadas. 
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11: QUANTITATIVOS MENSAIS
· Refeições Merenda Escolar


Legenda:
 JULHO: Dia 1 tivemos o encerramento do 1º semestre e retornamos somente na terceira semana de julho, ainda assim com poucos alunos na primeira semana.
AGOSTO: Tivemos algumas suspenções devido problema no Q-Acadêmico em que os professores tiveram que suspender as aulas, sem aula para algumas turmas do turno noturno. Na segunda semana ajuste com diminuição de alunos do integrado.
SETEMBRO: tivemos 3 feriados, sem aula para algumas turmas do turno noturno. Iniciou no dia 27 o novo acordo da oferta da merenda e tivemos ajustes com diminuição de quantitativo de alunos no integrado.


· Refeições dos Residentes


Legenda: 

JULHO:  Dia 1, no último dia de aula só tínhamos 10 alunos se alimentando pois os outros já haviam saído. Na primeira semana do retorno as aulas foram gradualmente chegando, primeiro 3, depois 7, depois 18. Na última semana 10 saíram para o final de semana.

AGOSTO: O quadro ainda não estava completo, com apenas 21 alunos. Na primeira semana alguns saíram para o final de semana. Na segunda semana já tínhamos 25 alunos.

SETEMBRO: Já com o total dos 26 alunos.







· Refeições extras




Legenda

JULHO: Três almoços para a auditoria.

AGOSTO: Sem oferta.

SETEMBRO:  Sem oferta.




· Sistema de Gestão de Demanda

Legenda: As SGD são correspondentes a cardápio e pedido de compras, retificações, eventos, informações sobre suspensões, novas escalas, dia do estudante, sala de atendimento, nova distribuição, informes gerais, dentre outros...





· Reuniões

Legenda: As reuniões são correspondentes a nova escala, AUDIN, desfile cívico, Diretor Geral, DAP, DDE, SAN  , calendário acadêmico , dentre outros...


· Eventos

Legenda: JULHO não teve nenhum evento específico. Em AGOSTO tivemos o dia do estudante do integrado e o dia do estudante do subsequente. Em SETEMBRO tivemos o desfile cívico em sete de setembro.


OBSERVAÇÃO: Todas as informações acima mencionadas podem ser comprovadas através das fichas técnicas e do livro de lançamento diário, pedido de compras, pedidos recebidos dentre outros arquivos.
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Série 1	
JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	686	3046	3045	Colunas1	JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	Colunas2	JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	Série 1	
JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	3	0	0	Colunas1	JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	Colunas2	JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	Série 1	
JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	10	20	11	Colunas1	JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	Colunas2	JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	Série 1	
JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	3	2	4	Colunas1	JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	Colunas2	JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	Série 1	
JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	0	2	1	Colunas1	JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	Colunas2	JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	Colunas1	
JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	8571	20134	17164	Colunas2	JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	Colunas3	JULHO	AGOSTO	SETEMBRO	Nutricionista do Instituto Federal de Educação, Ciência e Tecnologia do Amazonas-Campus São Gabriel da Cachoeira.
Roberta Gouveia da Silva Machado
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