MINISTERIO DA EDUCAGAO

INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO AMAZONAS
Campus S3o Gabriel da Cachoeira

Planilhas para Base de Calculo (Previsdao 2018)

Proteinas
1°més
Semana 01 - 5 dias
L Qmodia | P N°de
Item Especificagdo Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos :
em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32 4
2 Carne Bovina (Cox&o mole) kg 0,2 8 16 2
3 Carne de charque kg 0,015 1 8 14
4 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 72 6
5 Linguica tipo Calabreza kg 0,025 1 1 1
6 Peixe Inteiro com escama kg 0,4 16 32 2
7 Presunto kg 0,012 0,5 1 2
8 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1 2
Semana 02 - 5 dias
L QtDdia | TP N° de
Item Especificacao Und Per Capta : semana |vezes por
em quilos :
em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32 4
2 Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16 2
3 Carne Bovina (Musculo) kg 0,2 8 16 2
4 Carne de charque kg 0,015 1 8 14
5 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 72 6
6 Presunto kg 0,012 0,5 1.4 3
7 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1,4 3
Semana 03 - 5 dias
L otbdia| TP N
Item Especificacao Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos :
em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32 4
2 Carne Bovina (Bisteca) kg 0,2 8 16 2
3 Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16 2
4 Carne de charque kg 0,015 1 8 14
5 Carne de Hamburguer Und 1 40 40 1
6 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 24 2
7 Frango (Coxa e Sobrecoxa) kg 0,3 12 24 2
8 Filé de Peixe kg 0,3 12 24 2




9 Presunto kg 0,012 0,5 1,4 3
10 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1,9 4
Semana 04 - 5 dias
L Qmodia| TP N°de
Item Especificagdo Und Per Capta : semana |vezes por
em quilos :

em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32 4
2 Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16 2
3 Carne de charque kg 0,015 1 8 14
4 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 72 6
5 Linguica tipo Calabreza kg 0,025 1,0 1 1
6 Peito de Frango kg 0,2 8 16 2
7 Presunto kg 0,012 0,5 1 2
8 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1 3

Total 1° Més
[ tem [  Especificacio [ unD | Qm |

1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 128
2 Carne Bovina (Bisteca) kg 16
3 Carne Bovina (Cox&o mole) kg 16
4 Carne Bovina Moida kg 48
5 Carne Bovina (Musculo) kg 16
6 Carne de charque kg 34
7 Carne de Hamburguer Und 40
8 Frango Inteiro Congelado kg 240
9 Frango (Coxa e Sobrecoxa) kg 24
10 Filé de Peixe kg 24
11 Linguica tipo Calabreza kg 2

12 Peito de Frango kg 16
13 Peixe Inteiro com escama kg 32
14 Presunto kg 5

15 Queijo Mussarela kg 6







2° més

Semana 01 - 5 dias

L Qtodia | 2P N°de
Iltem Especificagdo Und Per Capta ; semana |vezes por
em quilos ;
em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 48 6
2 Carne Bovina (Cox&o mole) kg 0,2 8 16 2
3 Carne de charque kg 0,015 1 8 14
4 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 48 4
5 Peito de Frango kg 0,2 8 16 2
6 Presunto kg 0,012 0,5 1 2
7 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1 3
8 Salsicha kg 0,025 1,0 1 1
Semana 02 - 5 dias
L QtDdia | TP N° de
Iltem Especificacao Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos :
em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 16 2
2 Carne Bovina (Costela) kg 0,2 8 16 2
3 Carne Bovina (Figado) kg 0,2 8 16 2
4 Carne de charque kg 0,02 1 12 15
5 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 48 4
6 Peito de Frango kg 0,2 8 16 2
7 Peixe Inteiro com escama kg 0,4 16 32 2
8 Presunto kg 0,012 0,5 1 3
9 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1 3
Semana 03 - 5 dias
L otbdia| TP N
Item Especificacao Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos ;
em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32 4
2 Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16 2
3 Carne de charque kg 0,015 1 8 14
4 Coracéo de Frango kg 0,1 4 8 2
5 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 48 4
6 Linguica de Frango kg 0,1 4 8 2
7 Peito de Frango kg 0,2 8 16 2
8 Presunto kg 0,012 0,5 1 2




9 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1 3
10 Salsicha kg 0,025 1,0 1 1
Semana 04 - 5 dias
L QtDdia | 2P N°de
Item Especificacao Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos ;

em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32 4
2 Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16 2
3 Carne Bovina (Musculo) kg 0,2 8 16 2
4 Carne de charque kg 0,015 1 8 14
5 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 72 6
6 Presunto kg 0,012 0,5 1,4 3
7 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1,4 3

Total 2° Més
[_tem [  Especificacso [ UND [ Qb |

1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 128
2 Carne Bovina (Costela) kg 16
3 Carne Bovina (Cox&o mole) kg 16
4 Carne Bovina (Figado) kg 16
5 Carne Bovina Moida kg 32
6 Carne Bovina (Musculo) kg 16
7 Carne de charque kg 37
8 Coracéo de Frango kg 8

9 Frango Inteiro Congelado kg 216
10 Linguica de Frango kg 8

11 Peito de Frango kg 48
12 Peixe Inteiro com escama kg 32
13 Presunto kg 4,8
14 Queijo Mussarela kg 5,8
15 Salsicha kg 2







3°més

Semana 01 - 5 dias

L Qtodia | 2P N°de
Iltem Especificagdo Und Per Capta ; semana |vezes por
em quilos ;
em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32 4
2 Carne Bovina (Cox&o mole) kg 0,2 8 16 2
3 Carne de charque kg 0,015 1 8 14
4 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 72 6
5 Linguica tipo Calabreza kg 0,025 1 1 1
6 Peixe Inteiro com escama kg 0,4 16 32 2
7 Presunto kg 0,012 0,5 1 2
8 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1 2
Semana 02 - 5 dias
L QtDdia | TP N° de
Iltem Especificacao Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos :
em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32 4
2 Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16 2
3 Carne Bovina (Musculo) kg 0,2 8 16 2
4 Carne de charque kg 0,015 1 8 14
5 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 72 6
6 Presunto kg 0,012 0,5 1.4 3
7 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1,4 3
Semana 03 - 5 dias
L otbdia| TP N
Item Especificacao Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos ;
em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32 4
2 Carne Bovina (Bisteca) kg 0,2 8 16 2
3 Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16 2
4 Carne de charque kg 0,015 1 8 14
5 Carne de Hamburguer Und 1 40 40 1
6 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 24 2
7 Frango (Coxa e Sobrecoxa) kg 0,3 12 24 2
8 Filé de Peixe kg 0,3 12 24 2




9 Presunto kg 0,012 0,5 1,4 3
10 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1,9 4
Semana 04 - 5 dias
L QtDdia | 2P N°de
Item Especificacao Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos ;

em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32 4
2 Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16 2
3 Carne de charque kg 0,015 1 8 14
4 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 72 6
5 Linguica tipo Calabreza kg 0,025 1,0 1 1
6 Peito de Frango kg 0,2 8 16 2
7 Presunto kg 0,012 0,5 1 2
8 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1 3

Total 3° Més
[_tem [  Especificacso [ UND [ Qb |

1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 128
2 Carne Bovina (Bisteca) kg 16
3 Carne Bovina (Cox&o mole) kg 16
4 Carne Bovina Moida kg 48
5 Carne Bovina (Musculo) kg 16
6 Carne de charque kg 34
7 Carne de Hamburguer Und 40
8 Frango Inteiro Congelado kg 240
9 Frango (Coxa e Sobrecoxa) kg 24
10 Filé de Peixe kg 24
11 Linguica tipo Calabreza kg 2

12 Peito de Frango kg 16
13 Peixe Inteiro com escama kg 32
14 Presunto kg 5

15 Queijo Mussarela kg 6







49 més

Semana 01 - 5 dias

L Qtodia | 2P N°de
Iltem Especificagdo Und Per Capta ; semana |vezes por
em quilos ;
em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 48 6
2 Carne Bovina (Cox&o mole) kg 0,2 8 16 2
3 Carne de charque kg 0,015 1 8 14
4 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 48 4
5 Peito de Frango kg 0,2 8 16 2
6 Presunto kg 0,012 0,5 1 2
7 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1 3
8 Salsicha kg 0,025 1,0 1 1
Semana 02 - 5 dias
L QtDdia | TP N° de
Iltem Especificacao Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos :
em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 16 2
2 Carne Bovina (Costela) kg 0,2 8 16 2
3 Carne Bovina (Figado) kg 0,2 8 16 2
4 Carne de charque kg 0,02 1 12 15
5 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 48 4
6 Peito de Frango kg 0,2 8 16 2
7 Peixe Inteiro com escama kg 0,4 16 32 2
8 Presunto kg 0,012 0,5 1 3
9 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1 3
Semana 03 - 5 dias
L otbdia| TP N
Item Especificacao Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos ;
em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32 4
2 Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16 2
3 Carne de charque kg 0,015 1 8 14
4 Coracéo de Frango kg 0,1 4 8 2
5 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 48 4
6 Linguica de Frango kg 0,1 4 8 2
7 Peito de Frango kg 0,2 8 16 2
8 Presunto kg 0,012 0,5 1 2




9 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1 3
10 Salsicha kg 0,025 1,0 1 1
Semana 04 - 5 dias
L QtDdia | 2P N°de
Item Especificacao Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos ;

em quilos| semana
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32 4
2 Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16 2
3 Carne Bovina (Musculo) kg 0,2 8 16 2
4 Carne de charque kg 0,015 1 8 14
5 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 72 6
6 Presunto kg 0,012 0,5 1,4 3
7 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1,4 3

Total 4° Més
[_tem [  Especificacso [ UND [ Qb |

1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 128
2 Carne Bovina (Costela) kg 16
3 Carne Bovina (Cox&o mole) kg 16
4 Carne Bovina (Figado) kg 16
5 Carne Bovina Moida kg 32
6 Carne Bovina (Musculo) kg 16
7 Carne de charque kg 37
8 Coracéo de Frango kg 8

9 Frango Inteiro Congelado kg 216
10 Linguica de Frango kg 8

11 Peito de Frango kg 48
12 Peixe Inteiro com escama kg 32
13 Presunto kg 4,8
14 Queijo Mussarela kg 5,8
15 Salsicha kg 2







5° més

Semana 01 - 5 dias

: TD
Iltem Especificacéo Und Per Capta QTD (?1|a se?nana
em quilos ;
em quilos
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32
2 Carne Bovina (Cox&o mole) kg 0,2 8 16
3 Carne de charque kg 0,015 1 8
4 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 72
5 Linguica tipo Calabreza kg 0,025 1 1
6 Peixe Inteiro com escama kg 0,4 16 32
7 Presunto kg 0,012 0,5 1
8 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1
Semana 02 - 5 dias
: TD
Iltem Especificagcéo Und Per Capta QTD (.jla se?nana
em quilos :
em quilos
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32
2 Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16
3 Carne Bovina (Musculo) kg 0,2 8 16
4 Carne de charque kg 0,015 1 8
5 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 72
6 Presunto kg 0,012 0,5 1,4
7 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1,4
Semana 03 - 5 dias
: TD
Item Especificacao Und Per Capta QTD Q|a se?nana
em quilos ;
em quilos
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32
2 Carne Bovina (Bisteca) kg 0,2 8 16
3 Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16
4 Carne de charque kg 0,015 1 8
5 Carne de Hamburguer Und 1 40 40
6 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 24
7 Frango (Coxa e Sobrecoxa) kg 0,3 12 24
8 Filé de Peixe kg 0,3 12 24




9 Presunto kg 0,012 0,5 1,4
10 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1,9
Semana 04 - 5 dias
: TD
Iltem Especificacéo Und Per Capta QTD C.“a se?nana
em quilos ;
em quilos
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32
2 Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16
3 Carne de charque kg 0,015 1 8
4 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 72
5 Linguica tipo Calabreza kg 0,025 1,0 1
6 Peito de Frango kg 0,2 8 16
7 Presunto kg 0,012 0,5 1
8 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1

Total 5° Més
[ tem [  Especificacio [ unD [ Qmo |

1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 128
2 Carne Bovina (Bisteca) kg 16
3 Carne Bovina (Cox&o mole) kg 16
4 Carne Bovina Moida kg 48
5 Carne Bovina (Musculo) kg 16
6 Carne de charque kg 34
7 Carne de Hamburguer Und 40
8 Frango Inteiro Congelado kg 240
9 Frango (Coxa e Sobrecoxa) kg 24
10 Filé de Peixe kg 24
11 Linguica tipo Calabreza kg 2

12 Peito de Frango kg 16
13 Peixe Inteiro com escama kg 32
14 Presunto kg 5

15 Queijo Mussarela kg 6







6° més

Semana 01 - 5 dias

N° de
vezes por
semana

N° de
vezes por
semana

4

2

2

14

N° de
vezes por
semana

Iltem Especificacéo Und Per Capta QTD (.j'a
em quilos
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8
2 Carne Bovina (Cox&o mole) kg 0,2 8
3 Carne de charque kg 0,015 1
4 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12
5 Peito de Frango kg 0,2 8
6 Presunto kg 0,012 0,5
7 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5
8 Salsicha kg 0,025 1,0
Semana 02 - 5 dias
Iltem Especificagcéo Und Per Capta QTD c_jla
em quilos
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8
2 Carne Bovina (Costela) kg 0,2 8
3 Carne Bovina (Figado) kg 0,2 8
4 Carne de charque kg 0,02 1
5 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12
6 Peito de Frango kg 0,2 8
7 Peixe Inteiro com escama kg 0,4 16
8 Presunto kg 0,012 0,5
9 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5
Semana 03 - 5 dias
Item Especificacao Und Per Capta QTD Q|a
em quilos
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8
2 Carne Bovina Moida kg 0,2 8
3 Carne de charque kg 0,015 1
4 Coracéo de Frango kg 0,1 4
5 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12
6 Linguica de Frango kg 0,1 4
7 Peito de Frango kg 0,2 8
8 Presunto kg 0,012 0,5




N° de
vezes por
semana

9 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5

10 Salsicha kg 0,025 1,0
Semana 04 - 5 dias

Iltem Especificacéo Und Per Capta QTD C.“a
em quilos

1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8

2 Carne Bovina Moida kg 0,2 8

3 Carne Bovina (Musculo) kg 0,2 8

4 Carne de charque kg 0,015 1

5 Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12

6 Presunto kg 0,012 0,5

7 Queijo Mussarela kg 0,012 0,5

Total 6° Més
[ tem [  Especificacio [ unD [ Qo |

1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 128

2 Carne Bovina (Costela) kg 16

3 Carne Bovina (Cox&o mole) kg 16

4 Carne Bovina (Figado) kg 16

5 Carne Bovina Moida kg 32

6 Carne Bovina (Musculo) kg 16

7 Carne de charque kg 37

8 Coracéo de Frango kg 8

9 Frango Inteiro Congelado kg 216

10 Lingui¢a de Frango kg 8

11 Peito de Frango kg 48

12 Peixe Inteiro com escama kg 32

13 Presunto kg 4,8

14 Queijo Mussarela kg 5,8

15 Salsicha kg 2







7° més

Semana 01 - 5 dias

QTD N° de
semana |vezes por
em quilos| semana
48 6
16 2
8 14
48 4
16 2
1 2
1 3
1 1
QTD N° de
semana |vezes por
em quilos| semana
16 2
16 2
16 2
12 15
48 4
16 2
32 2
1 3
1 3
QTD Ne de
semana |vezes por
em quilos| semana
32 4
16 2
8 14
8 2
48 4
8 2
16 2
1 2

Iltem Especificacéo Und Per Capta
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2
2 Carne Bovina (Cox&o mole) kg 0,2
3 Carne de charque kg 0,015
4 Frango Inteiro Congelado kg 0,3
5 Linguica tipo Calabreza kg 0,025
6 Peixe Inteiro com escama kg 0,4
7 Presunto kg 0,012
8 Queijo Mussarela kg 0,012
Semana 02 - 5 dias
Iltem Especificagcéo Und Per Capta
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2
2 Carne Bovina Moida kg 0,2
3 Carne Bovina (Musculo) kg 0,2
4 Carne de charque kg 0,015
5 Frango Inteiro Congelado kg 0,3
6 Presunto kg 0,012
7 Queijo Mussarela kg 0,012
Semana 03 - 5 dias
Item Especificacao Und Per Capta
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2
2 Carne Bovina (Bisteca) kg 0,2
3 Carne Bovina Moida kg 0,2
4 Carne de charque kg 0,015
5 Carne de Hamburguer Und 1
6 Frango Inteiro Congelado kg 0,3
7 Frango (Coxa e Sobrecoxa) kg 0,3
8 Filé de Peixe kg 0,3




1 3
1 1
QTD N° de

semana |vezes por
em quilos| semana

32 4

16 2

16 2

8 14

72 6

1,4 3

1,4 3

9 Presunto kg 0,012
10 Queijo Mussarela kg 0,012
Semana 04 - 5 dias
Iltem Especificacéo Und Per Capta
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2
2 Carne Bovina Moida kg 0,2
3 Carne de charque kg 0,015
4 Frango Inteiro Congelado kg 0,3
5 Linguica tipo Calabreza kg 0,025
6 Peito de Frango kg 0,2
7 Presunto kg 0,012
8 Queijo Mussarela kg 0,012

Total 7° Més
[ tem [  Especificaclo [ unD [ om0 |

1 Carne Bovina (bife do vazio) kg 128
2 Carne Bovina (Bisteca) kg 16
3 Carne Bovina (Cox&o mole) kg 16
4 Carne Bovina Moida kg 48
5 Carne Bovina (Musculo) kg 16
6 Carne de charque kg 34
7 Carne de Hamburguer Und 40
8 Frango Inteiro Congelado kg 240
9 Frango (Coxa e Sobrecoxa) kg 24
10 Filé de Peixe kg 24
11 Linguica tipo Calabreza kg 2

12 Peito de Frango kg 16
13 Peixe Inteiro com escama kg 32
14 Presunto kg 5

15 Queijo Mussarela kg 6







8° més

otDdia | QTP N®de
em quilos| S€Mana [vezes por
q em quilos| semana
8 32 4
8 16 2
1 8 14
12 72 6
1 1 1
16 32 2
0,5 1 2
0,5 1 2
oTDdia | 9P AR
em quilos| S€Mana [vezes por
q em quilos| semana
8 32 4
8 16 2
8 16 2
1 8 14
12 72 6
0,5 14 3
0,5 14 3
otbdia | TP o
em quilos| S€mana fvezes por
g em quilos| semana
8 32 4
8 16 2
8 16 2
1 8 14
40 40 1
12 24 2
12 24 2
12 24 2

Semana 01 -
Item Especificacéo Und
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg
2 Carne Bovina (Cox&o mole) kg
3 Carne de charque kg
4 Frango Inteiro Congelado kg
5 Peito de Frango kg
6 Presunto kg
7 Queijo Mussarela kg
8 Salsicha kg
Semana 02 - !
Item Especificagcéo Und
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg
2 Carne Bovina (Costela) kg
3 Carne Bovina (Figado) kg
4 Carne de charque kg
5 Frango Inteiro Congelado kg
6 Peito de Frango kg
7 Peixe Inteiro com escama kg
8 Presunto kg
9 Queijo Mussarela kg
Semana 03 -
Item Especificacao Und
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg
2 Carne Bovina Moida kg
3 Carne de charque kg
4 Coracéo de Frango kg
5 Frango Inteiro Congelado kg
6 Linguica de Frango kg
7 Peito de Frango kg
8 Presunto kg




05 1,4 3
05 1.9 4
oTDdia | QTP N®de
i CIU”OS Sema.na vezes por

em qulOS sSemana
8 32 4
8 16 2
1 8 14
12 72 6
1,0 1 1
8 16 2
05 1 2
05 1 3

9 Queijo Mussarela kg
10 Salsicha kg
Semana 04 -
Item Especificagcéo Und
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg
2 Carne Bovina Moida kg
3 Carne Bovina (Musculo) kg
4 Carne de charque kg
5 Frango Inteiro Congelado kg
6 Presunto kg
7 Queijo Mussarela kg

Total 8° Més
[_tem [  Especificacdo [ uUND ]
1 Carne Bovina (bife do vazio) kg
2 Carne Bovina (Costela) kg
3 Carne Bovina (Coxao mole) kg
4 Carne Bovina (Figado) kg
5 Carne Bovina Moida kg
6 Carne Bovina (Musculo) kg
7 Carne de charque kg
8 Coracéo de Frango kg
9 Frango Inteiro Congelado kg
10 Linguiga de Frango kg
11 Peito de Frango kg
12 Peixe Inteiro com escama kg
13 Presunto kg
14 Queijo Mussarela kg
15 Salsicha kg







5dias

Sen

Item

Especificagdo

Carne Bovina (bife do vazio)

Carne Bovina (Cox&o mole)

Carne de charque

Frango Inteiro Congelado

Linguica tipo Calabreza

Peixe Inteiro com escama

Presunto

O IN|o|JO|~|WIN]|EF

Queijo Mussarela

Sen

Item

Especificagdo

Carne Bovina (bife do vazio)

Carne Bovina Moida

Carne Bovina (Musculo)

Carne de charque

Frango Inteiro Congelado

Presunto

N|jo|lo|lh|WIN]|EF

Queijo Mussarela

Sen

Item

Especificacdo

Carne Bovina (bife do vazio)

Carne Bovina (Bisteca)

Carne Bovina Moida

Carne de charque

Carne de Hamburguer

Frango Inteiro Congelado

QD dia | TP N®de
Per Capta . semana |vezes por
em quilos :
em quilos| semana
0,2 8 48 6
0,2 8 16 2
0,015 1 8 14
0,3 12 48 4
0,2 8 16 2
0,012 0,5 1 2
0,012 0,5 1 3
0,025 1,0 1 1
5 dias
QTD dia QTD N° de
Per Capta . semana |vezes por
em quilos .
em quilos| semana
0,2 8 16 2
0,2 8 16 2
0,2 8 16 2
0,02 1 12 15
0,3 12 48 4
0,2 8 16 2
0,4 16 32 2
0,012 0,5 1 3
0,012 0,5 1 3
5 dias
QTD dia QTD N° de
Per Capta . semana |vezes por
em quilos ;
em quilos| semana
0,2 8 32 4
0,2 8 16 2
0,015 1 8 14
0,1 4 8 2
0,3 12 48 4
0,1 4 8 2
0,2 8 16 2
0,012 0,5 1 2

Frango (Coxa e Sobrecoxa)

O IN|oO|O|D|WIN]|F

Filé de Peixe




Presunto

10

Queijo Mussarela

Sen

Item

Especificagdo

0,012 0,5 1 3
0,025 1,0 1 1
5 dias
QD dia | TP N°de
Per Capta . semana |vezes por
em quilos ;
em quilos| semana
0,2 8 32 4
0,2 8 16 2
0,2 8 16 2
0,015 1 8 14
0,3 12 72 6
0,012 0,5 1,4 3
0,012 0,5 1,4 3

128
16
16
16
32
16
37

8

216

48
32
4,8
5,8

Carne Bovina (bife do vazio)

Carne Bovina Moida

Carne de charque

Frango Inteiro Congelado

Linguica tipo Calabreza

Peito de Frango

Presunto

O IN|oO|O|R~|WIN]|EF

Queijo Mussarela

Total 9° Més
[ tem | Especificago |
1 Carne Bovina (bife do vazio)
2 Carne Bovina (Bisteca)
3 Carne Bovina (Coxao mole)
4 Carne Bovina Moida
5 Carne Bovina (Musculo)
6 Carne de charque
7 Carne de Hamburguer
8 Frango Inteiro Congelado
9 Frango (Coxa e Sobrecoxa)
10 Filé de Peixe
11 Linguica tipo Calabreza
12 Peito de Frango
13 Peixe Inteiro com escama
14 Presunto
15 Queijo Mussarela







9° més

1ana 01 - 5 dias

Item

[N WIN]|F

Item

Ol |N|o|o|~|W|IN]|F

Item

QD dia | TP N°de
Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos :
em quilos| semana
kg 0,2 8 32 4
kg 0,2 8 16 2
kg 0,015 1 8 14
kg 0,3 12 72 6
kg 0,025 1 1 1
kg 0,4 16 32 2
kg 0,012 0,5 1 2
kg 0,012 0,5 1 2
1ana 02 - 5 dias
QTDdia | OTP N°de
Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos .
em quilos| semana
kg 0,2 8 32 4
kg 0,2 8 16 2
kg 0,2 8 16 2
kg 0,015 1 8 14
kg 0,3 12 72 6
kg 0,012 0,5 14 3
kg 0,012 0,5 14 3
1ana 03 - 5 dias
QTDdia | TP N®de
Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos ;
em quilos| semana
kg 0,2 8 32 4
kg 0,2 8 16 2
kg 0,2 8 16 2
kg 0,015 1 8 14
Und 1 40 40 1
kg 0,3 12 24 2
kg 0,3 12 24 2
kg 0,3 12 24 2

O[N] [WIN]|F




10

Item

N[O~ |WIN]|F

kg 0,012 0,5 1,4 3
kg 0,012 0,5 1,9 4
1ana 04 - 5 dias
QD dia | TP N°de
Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos ;
em quilos| semana
kg 0,2 8 32 4
kg 0,2 8 16 2
kg 0,015 1 8 14
kg 0,3 12 72 6
kg 0,025 1,0 1 1
kg 0,2 8 16 2
kg 0,012 0,5 1 2
kg 0,012 0,5 1 3

kg 128
kg 16
kg 16
kg 48
kg 16
kg 34
Und 40
kg 240
kg 24
kg 24
kg 2

kg 16
kg 32
kg 5

kg 6

@OO\ICD(HbUJNI—‘I

=Y
o

=
[N

[EnY
N

=
w

[N
SN

[E
Ul

CD\IO\U'I-bUUI\)I—‘I




10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20




10° més

Semana 01 - 5 dias

L Qtodia | 2P N°de
Especificacao Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos ;
em quilos| semana
Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 48 6
Carne Bovina (Cox&o mole) kg 0,2 8 16 2
Carne de charque kg 0,015 1 8 14
Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 48 4
Peito de Frango kg 0,2 8 16 2
Presunto kg 0,012 0,5 1 2
Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1 3
Salsicha kg 0,025 1,0 1 1
Semana 02 - 5 dias
L QtDdia | TP N° de
Especificacao Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos :
em quilos| semana
Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 16 2
Carne Bovina (Costela) kg 0,2 8 16 2
Carne Bovina (Figado) kg 0,2 8 16 2
Carne de charque kg 0,02 1 12 15
Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 48 4
Peito de Frango kg 0,2 8 16 2
Peixe Inteiro com escama kg 0,4 16 32 2
Presunto kg 0,012 0,5 1 3
Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1 3
Semana 03 - 5 dias
L otpdia | TP N
Especificagao Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos ;
em quilos| semana
Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32 4
Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16 2
Carne de charque kg 0,015 1 8 14
Coracéo de Frango kg 0,1 4 8 2
Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 48 4
Linguica de Frango kg 0,1 4 8 2
Peito de Frango kg 0,2 8 16 2
Presunto kg 0,012 0,5 1 2




Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1 3
Salsicha kg 0,025 1,0 1 1
Semana 04 - 5 dias
L Qtodia | 2P N°de
Especificacao Und Per Capta . semana |vezes por
em quilos ;

em quilos| semana
Carne Bovina (bife do vazio) kg 0,2 8 32 4
Carne Bovina Moida kg 0,2 8 16 2
Carne Bovina (Musculo) kg 0,2 8 16 2
Carne de charque kg 0,015 1 8 14
Frango Inteiro Congelado kg 0,3 12 72 6
Presunto kg 0,012 0,5 1,4 3
Queijo Mussarela kg 0,012 0,5 1,4 3

Total 10° Més

Carne Bovina (bife do vazio) kg 128
Carne Bovina (Costela) kg 16
Carne Bovina (Cox&o mole) kg 16
Carne Bovina (Figado) kg 16
Carne Bovina Moida kg 32
Carne Bovina (Musculo) kg 16
Carne de charque kg 37
Coracéo de Frango kg 8

Frango Inteiro Congelado kg 216
Linguica de Frango kg 8

Peito de Frango kg 48
Peixe Inteiro com escama kg 32
Presunto kg 4,8
Queijo Mussarela kg 5,8
Salsicha kg 2

Total Anual

Carne Bovina (bife do vazio) kg 1280
Carne Bovina (Bisteca) kg 80
Carne Bovina (Costela) kg 80
Carne Bovina (Cox&o mole) kg 160
Carne Bovina (Figado) kg 80
Carne Bovina Moida kg 400
Carne Bovina (Musculo) kg 160
Carne de charque kg 354




Carne de Hamburguer Und 200
Coracéo de Frango kg 40
Frango Inteiro Congelado kg 2.280
Frango (Coxa e Sobrecoxa) kg 120
Filé de Peixe kg 120
Linguica de Frango kg 40
Linguica tipo Calabreza kg 10
Peito de Frango kg 320
Peixe Inteiro com escama kg 320
Presunto kg 48
Queijo Mussarela kg 58
Salsicha kg 10




